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Izvje$ée o napretku provedbe Dobrovoljnog sporazuma za sprjetavanje otpada od hrane ,Zajedno protiv otpada od hrane®

Opéeniti podaci

Naziv i adresa pravne osobe

Sveugdilite u Zagrebu, Prehrambeno-biotehnoloki fakultet
Pierottijeva 6, 10000 Zagreb

Razdoblje za koje se podnosi izvjestaj

1.1.2025. do 31.12.2025.

Rezultati provedbe

Provedene aktivnosti

Red.br Vrsta aktivnosti . )
e " . |Naziv aktivnosti (obvezna/ Opis aktivnosti Pokazatelj ostvarenja
aktivnostl dobrovoljna)
v s ISt?aZW?Cklh proj evkata, d efmivanie Giliev 1) Projekt Hrvatske zaklade za znanost Digitalizacija
projekta usmjerenih na sprjeavanje otpada od hrane g s o . .
! - - T netoplinskih ekstrakcija proteina iz biljnih nusproizvoda i
(inovacije 1 tehnologije prerade, skladiStenja 1 transporta, . 2 .
razvoj ambalaZe, istraZivanje potroSatkih navika i stavova i elektroforwrizanje-kan rrlas proievon (I-2093-10-2207)
Definiranje ciljeva buduéih projekata gL U kona}':nici it G roiayi neAlaka. 4 8 2) Projekt Hrvatske zaklade za znanost OdrZivi pristupi
1. (buduéa prijava projekata) obvezna £ e pryjava proj ’ iskori§tavanja biopotencijala nusproizvoda bobicastog voca (IP

ukljuéuju teme sprjecavanje otpada od hrane. Npr.
primjena netoplinskih tehnika u obradi nusproizvoda iz
prerade sirovina (list cikla, list $e¢erne repe itd) te
valorizacija nusproizvoda i dobivanje produkta koji se
moZe primijeniti u dobivanju novih proizvoda.

2022-10-5499)

3) Institucionalni projekt SUZG PBF "Suvremeni postupei u
valorizaciji nusproizvoda voca i povréa za razvoj prirodnih
bojila u prehrambenoj i kozmetickoj industriji (ReColor)"




Suradnja

sa subjektima u poslovanju s hranom,
dr#avnim i javnim institucijama, udrugama
civilnog drustva i drugim zainteresiranim
stranama.

obvezna

Razvijanje postojece i nove suradnje s dionicima u

proizvodnji hrane - zajednicki sastanci, objave u
medijima, objave na internet portalima, te aktivnosti koje

ukljuéuju prijenos rezultata i istrazivatkih radova u praksu.| waste" radionica. Stru¢njaci s Prehrambeno-biotehnoloskog

1.) U sklopu inicijative Biraj zeleno, koja se bavi smanjenjem
otpada od hrane, kompanija Nestlé potpisala je sporazum o
suradnji s Prehrambeno-biotehnoloskim fakultetom Sveutilista
u Zagrebu. U okviru partnerstva, Nestlé ¢e osigurati
financijsku pomoé za uredenje i opremanje predavaonice na
PBF-u koja ¢e postati sredi§nje mjesto za edukacije, radionice
i praktiéne aktivnosti vezane uz upravljanje otpadom od hrane.
Prostor ¢e sluziti studentima i profesorima, ali i 8iroj zajednici
— §kolama, udrugama i lokalnim inicijativama koje Zele
pomodi i doprinijeti smanjenju otpada od hrane.

https://www.nestle.hr/media/pressreleases/allpressreleases/nest
le-i-pbf-u-borbi-protiv-otpada-hrane
2.) Radionica na Dolcu - Nestlé inicijativa Biraj zeleno - "zero

fakulteta objasnili su utjecaj otpada od hrane na okolis i
predstavili inovativni CO2 kalkulator, alat koji ratuna utjecaj
na okoli§ kroz prehrambene navike. Kroz edukacije, fakultet je
ukljugen u edukaciju odrzivosti ne samo svojih studenata, vec i
Sire javnosti te potroaca.
https://www.telegram.hr/superl/life/biraj-zeleno-dolac-zero-
waste-nestle-odrzivost/
https://www.linkedin.com/posts/nestle-s-a-_u-sklopu-biraj-
zeleno-uz-pokroviteljstvo-activity-7381301013644869632-
RaRy/




Uvritavanje edukacije na temu sprieavanja
otpada od hrane

obvezna

a) Uvodenje metodskih jedinica, obveznih ili izbornih
modula vezanih uz odrZivost i sprijeCavanje otpada od
hrane. b) Provodenje ljetne $kole ili izvannastavnih
aktivnosti. ¢) Razvoj edukacija za studente i zainteresirane
profesionalne djelatnike

Profesorice Anet ReZek Jambrak i Jasenka Gajdo$ Kljusuri¢,
sudjelovale su kao predavacice, u medunarodnom programu
SHIFT BIP 2025 koji okuplja Universidade Catolica
Portuguesa (UCP) i Sveucilista u Zagrebu i Bologni u
konzorcij izvrsnosti.

Voditeljice su profesorice s UCP-a, Cristina Silva i Marta
Coelho. U ovom BIP programu sudjeluju nase profesorice i
studenti koji ée su kroz 3 mjeseca raditi na inovativnim
projektima usmjerenih na proizvodnju i preradu hrane,
proucavajuéi stvarni utjecaj na drustvo, gospodarstvo i okolis
te kako ostvariti odrZivost. 10 profesora (Portugal, Italija,
Hrvatska) i 23 studenta iz 10 zemalja (Italija, Hrvatska, Bosna
i Hercegovina, Indija, Peru, Nigerija, Meksiko, Portugal,
Zimbabve, Rumunjska i Poljska) &inili su raznoliku i
talentiranu grupu buduéih lidera spremnih uhvatiti se u ko3tac
s globalnim prehrambenim izazovima.
https://www.linkedin.com/feed/update/urn:li:activity: 7304212
644234772482/

Objava dobrih praksi na portalu Hrana nije
otpad

obvezna

Izrada i dostava dobrih praksi ostvarenih na fakultetu za
objavu na portalu Hrana nije otpad

Struénjaci s Prehrambeno-biotehnoloskog fakulteta objasnili
su utjecaj otpada od hrane na okoli§ i predstavili inovativni
CO, kalkulator, alat koji raduna utjecaj na okolis kroz
prehrambene navike. Kroz edukacije, fakultet je ukljucen u
edukaciju odrZivosti ne samo svojih studenata, ve¢ i Sire
javnosti te potro§aca.
https://hrana-nije-otpad.mps.hr/novosti/id/pbf-bira-zeleno




Redoviti poslovni sastanci u sklopu
ustrojbenih jedinica - edukacija o odrZivosti i
odrzivom razvoju

dobrovoljna

Educiranje i osposobljavanje zaposlenika o vaznosti
odrzivosti, odrZivog razvoja, putem sastanaka. Sastanci su
interni redovni poslovni sastanci na kojima ¢e tema biti
sprjetavanje nastajanja otpada od hrane, te vaznost
sprjeGavanja otpada od hrane uvrstena u strategije
fakulteta.

1.) U sklopu Laboratorija za odrZivi razvoj
(https://www.pbf.unizg.ht/zavodi/zaved_za_opce_programe/la
boratorij_za_odrzivi_razvoj) promi¢u se edukacije i redovni
poslovni sastanci na temu sprijecavanja otpada od hrane)
2.) U okviru 11. Medunarodnog kongresa prehrambenih
tehnologa, biotehnologa i nutricionista, 9. prosinca 2025. u
hotelu Westin Zagreb odrzana je panel-rasprava ,,Prema
odrzivom upravljanju hranom: sinergija znanosti, industrije i
potrosaca“.

Panel je okupio vodeée znanstvenike, struénjake, predstavnike
industrije i Ministarstva s ciljem rasprave o jednom od
kljuénih globalnih izazova — smanjenju gubitaka i otpada
hrane.

Poseban naglasak stavljen je na inovacije, prepreke u praksi te
konkretne strategije za udinkovitije upravljanje hranom kroz
cijeli lanac vrijednosti, uz isticanje vaznosti suradnje znanosti,
industrije i potrosaca.

Uz struéno vodenje Frane Ridjana (Frano Ridjan), na panelu
su sudjelovali:

= prof. dr. sc. Anet ReZek Jambrak (SUZG Prehrambeno-
biotehnoloski fakultet)
= prof. dr. sc. Sandra Budzaki (PTFOS Prehrambeno-
tehnoloski fakultet Osijek)
= dr. sc. Sanja Kolarié Kravar (Ministarstvo poljoprivrede,
Sumarstva i ribarstva)
= doc. dr. sc. Jasmina Ranilovic (Podravka d.d.)
= Iva Finderle, mag. nutr. (Kod Fi doma)
= Antonio Matusan (Crumbs TECHNOLOGY d.o.0.)
Kroz primjere dobre prakse panelisti su pokazali kako
zajednic¢kim djelovanjem moZemo smanjiti gubitke hrane te
potaknuti odrZiviju proizvodnju i potrosnju.
https://pbn2025congress.pbf.hr/program/#1764750103215-
62893b1f-a00d




Sastanak za prijenos znanja i informacija:
edukacija o vaZnosti odrZivosti, i odrzivog
razvoja, te sprije¢avanje otpada od hrane u
svim dijelovima proizvodnje (u skladu sa
smjernicama ciljeva odrZivog razvoja)

dobrovoljna

Redoviti poslovni sastanaci u sklopu ustrojbenih jedinica,
Odbora i Povjerenstava. Isticanje vaZnosti teme "Hrana
nije otpad" - sastanci vezani uz za prijenos znanja i
razmjenu informacija.

U sklopu Laboratorija za odrZivi razvoj
(https://www.pbf.unizg.hr/zavodi/zavod_za_opce_programe/la
boratori]_za_odrzivi_razvoj), redovito se odrzavaju redoviti
poslovni sastanaci, te se istie vaznost teme "Hrana nije
otpad". Odrzavaju se sastanci vezani Uz za prijenos znanja i
razmjenu informacija.

1.) Josipa Dukié, obranila je doktorsku disertaciju 13. lipnja
2025. naslova
,.Utilization of by-products and waste from sugar beet (Beta
vulgaris L.) processing by non-thermal
extraction techniques*
(,.Iskoristavanje nusproizvoda i otpada iz prerade Secerne repe
(Beta vulgaris L.) primjenom netoplinskih
tehnika ekstrakeije”)*. Mentorica: prof. dr. sc. Anet ReZek
Jambrak
2.) Biondi¢ Fuckar, Vedran, obranio je doktorsku disertaciju
naslova Optimiziranje procesa odrZive ultrazvuéne i
mikrovalne ekstrakcije proteina iz srebme pokoZice kave,
Sveugéiliste u Zagrebu, Sveuéiliste u Zagrebu Farmaceutsko-
biokemijski fakultet, Zavod za prehranu i dijetoterapiju.
Mentorice: prof. dr. sc. Anet ReZek Jambrak 1
~ . — . .. X




Izrada doktorskih disertacija, diplomskih i
zavrénih radova, a kroz teme koje ukljuéuju
pronalaZenje novih na¢ina koristenja i
valorizacije ostataka i viskova sirovina i
nusproizvoda iz procesa proizvodnje hrane
kao jeftinih sirovina za neke nove proizvode

te prijenos u praksu

dobrovoljna

Izrada doktorskih disertacija, diplomskih i zavrsnih radova,
a da ukljucuju
pronalaZenje novih nacina koriStenja i valorizacije ostataka
i viskova sirovina i nusproizvoda iz procesa proizvodnje
hrane kao jeftinih sirovina za neke nove proizvode te
prijenos u praksu.

prot.dr.sc.Dubravka Vitali Cepo

3) Karla Cegledi obranila je diplomski rad pod nazivom
Valorizacija bioaktivnog potencijala komine crnog ribiza
primjenom ekstrakeije potpomognute mikrovalovima, SUZG

PBF. Mentorica: izv. prof. dr. sc. Ivona Elez Garofuli¢
4) Jelena Aleri¢ obranila je diplomski rad pod nazivom

Optimizacija ekstrakcije fenolnih spojeva iz lista borovnice

primjenom ultrazvuka, SUZG PBF. Mentorica: prof. dr. sc.
Verica Dragovi¢-Uzelac

5) Ela HaluZan obranila je zavrni rad po nazivom Utjecaj
uvjeta ultrazvukom potpomognute ekstrakcije na bioaktivni
potencijal komine crnog ribiza, SUZG PBF. Mentorica: izv.

prof. dr. sc. Maja Repaji¢

6) Valentina CiZmesija obranila je zavrini rad po nazivom
Utjecaj vrste i sorte na bioaktivni potencijal lista odabranog

jagodastog voca, SUZG PBF. Mentorica: izv. prof. dr. sc.
Maja Repaji¢
7) Mia Forko obranila je zavrni rad po nazivom Utjecaj
parametara ekstrakcije potpomognute mikrovalovima na
izolaciju fenolnih spojeva lista kupine, SUZG PBF. Mentorica:
dr. sc. Ena Cegledi
8) Ema Sekol obranila je zavr¥ni rad po nazivom
Antimikrobno djelovanje ekstrakata komine i lis¢a bobicastog
voéa, SUZG PBF. Mentorica: prof. dr. sc. Jasna Mrvéié
9) Laura Jagegié, obranila je diplomski rad pod nazivom
Utjecaj razliitih metoda ekstrakcije na fenolni sadrZaj i
antioksidacijski kapacitet nusproizvoda maline, SUZG PBF.
Mentorica: izv. prof. dr. sc. Sandra Pedisi¢
10) Kristina Maginkovi¢, obranila je diplomski rad pod
nazivom Primjena predtretmana kriogenim mljevenjem za
izolaciju bioaktivnih molekula iz lista i komine bobigastog
voé¢a, SUZG PBF. Mentorica: prof. dr. sc. Verica Dragovi¢-
Uzelac

prof. dr. sc. Verica Dragovi¢ Uzelac, dekanica
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