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Izvješće o napretku provedbe Dobrovoljnog sporazuma za sprječavanie otpada od hrane ,,Zaiedno protiv otpada od hrane"

obvezna

Red.br.
aktivnosti

I

Naziv aktivnosti

i adresa pravne osobe

Defrniranje ciljeva budućih projekata
(buduća prij ava proj ekata)

Vrsta aktivnosđ
(obvezna/
dobrovolina)

Opis aktivnosti ostvarenja

Razdoblje zakoje se podnosi bvještaj

aktivnosti

1.t.2025. do 31.12.2025

Sveučilište u Zagrebu, Prehrambeno'biotehnološki fakultet
Pierottijeva 6, 10000 Zagreb

U razvoju istraživačkih projekata, definiranje ciljeva
projekta usmjerenih na sprječavanje otpada od hrane

(inovacije i tehnologije prerade, sklađštenja i transporta,

dr.). U konačnici, slijeđt će prijava projekata, a da

uključuju teme sprječavanje otpada od brane. Npr.
primjena netoplinskih tehnika u obradi nusproizvoda iz

prerade sirovina (list cikla, list šećeme repe itQ te

valorizacija nusproizvoda i dobivanje produkta koji se

moŽe primijeniti u dobivanju novih proizvoda.

amba|aže, istraživanje ponošačkih navika i stavova

u prefuambenoj i kozmetičkoj industiji (ReColor)''
nusproizvoda vo ća i powća za razvoj prirodnih

) Institucionalni projekt SUZG PBF "Suwemeni postupci u
l0-s499)

biopotencijala nusproizvoda bobičastog voća
Projekt Hrvatske zakJade za ulanost odrŽivi pristupi

kao izlami proizvod (lP -2022-10-220'l)

l) Projekt Hrvatske zaklade za znanost Digitalizacija
netoplinskih eksrakcija proteina iz biljnih nusproizvoda i



2.
sa subjektima u poslovanju s hranom,

džavnim i javnim instihrcijama, udrugama

civilnog drušwa i drugim zainteresiranim
stranama.

Suradnja

obveaa

Razvijanje postojeće i nove suradnje s đonicima u

proizvodnji brane - zajednički sastanci, objave u
međjima, objave na intemetporalima, te aktivnosti koje

uključuju prijenos rezultata i istraživačkih radova u praksu.

l.) U sklopu inicijađve Biraj zeleno, koja se bavi smanjenjem

otpada od hrane, kompanija Nestlć potpisala je sporazum o

suradqji s Prehrambeno-biotehnološkim fakultetom Sveučilišta

l7agrebu. U okviru partrerstva, Nestlć će osigurađ

financijsku pomoć za uređenje i opremanje predavaonice na

PBF-u koja će postati središnje mjeso za edukacije, radionice

i praktične aktivnosti vezane uz upravtjanje opadom od hrane.

Prostor će služiti studentima i profesorima' ali i široj zajednici

- školama, udrugama i lokalnim inicijativama koje žele
pomoći i doprinijeti smanjenju oQada od hrane-

https://www
le-i-pbf-u-borbiprotiv-opada-brane

2.) Rađonica na Dolcu - Nestlć inicijativa Biraj zeleno -

waste" rađonica. Stručnjaci s Prehrambenebiotehnološkog
fakulteta objasnili su utjecaj otpada od brane na okoliš i

predstavili inovativni Co2 kalkulator, alat koji računa utjecaj

okoliš koz prehrambene navike. Kroz edukacde, fakrrltet je
u edukaciju odživosti ne samo svojih studenata, već

šire javnosti te potrošača.

htps ://www.telegram.hr/supe rl llife lbtraj-zeleno-dolac-zero-
waste-nestle-odfl ivost/

https ://www. linkedin. com/posts/nestle-s-a--u-sklopu-biraj -

zeleno-uz-pokrovitelj swo-activity-73 8 I 30 I 0 I 3 644869632-
RaRy/
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Uvrštavanje edukacije na temu sprječavanja

otpada od brane
obvezna

a) Uvotlenje metodskih jedinica, obveanih ili izbomih
modula vezanih uz održivost i spriječavanje otpada od

hrane. b) Provđenje ljetre škole ili izvarrnastavnih

aktivnosti. c) Razvoj edukacija za studente i zainteresirane
profesionalne djelatnike

Profesorice Anet Režek Jambrak i Jasenka Gajdoš Kljusurić'
sudjelovale su kao predavačice, u mđunarodnom programu

SHIFT BIP 2025 koji okuplja Universidade Catdlica
Portuguesa (UcP) i Sveučilišta u Zagrebu i Bologni u

konzorcij izwsnosđ.

Vodircljice su profesorice s UCP-a, Cristina Silva i Marta

Coelho. U ovom BIP programu sudjeluju nđe profesorice i
studenti koji će su kroz 3 mjeseca rađđ na inovativnim
projektima usmjerenih na proizvodnju i preradu hrane,

proučavajući stvami utjecaj na drušwo, gospodarstvo i okoliš
te kako ostvariti održivost. 10 profesora (Portugal, Italija,

Hrvatska) i 23 surdena iz l0 zemalja (Italija, Hrvatska, Bosna

i Hercegovina, Inđja, Peru, Nigerija' Meksiko, Porfugal,
Zimbabve, Rumunjska i Poljska) činili su raanoliku i

talentiranu grupu budućih lidera spremnih uhvatiti se u koštac

s globalnim prebrambenim izazovima.
htps ://www.linkedin. com/feeđupdate/urn: li : acti vity :7 3 M2l2

6442347724821

4.
Objava dobrih praksi na portalu Hrana nije

oQad
lnadai dostava dobrih pralsi ostvarenih na fakultetu za

objaw na portalu Hrana nije otPad

stručnjaci s Prefuambeno-biotebnološkog fakulteta objasnili
su utjecaj opada od hrane na okoliš i predstavili inovativni

Co2 kalkulator, alat koji računa utjecaj na okoliš kroz

prehrambene navike. Kroz edukacije, falnrltet je uključen u
edukaciju održivosti ne samo svojih sfudenata, već i šire

javnosti te potrošača.

htps ://hrana-nij e-opad.mps.hr/novosti/iđpbf-bira-zeleno

obvezna



5

Redoviti poslovni sastanci u sklopu
ustrojbenihjedinica - edukacija o održivosti i

odživom razvoju
dobrovoljna

Educiranje i osposobljavar{e zaposlenika o važnosti

odživosti, odživog razvoja' putem sastanaka. Sastanci su

intemi redovni poslovni sastanci na kojima će tema biđ
sprječavaqje nastajanja opada od hrane, te važnost

sprječavanja oQada od hrane uvrštena u sbategije
fakulteta.

l.) U sklopu Laboratorija zaođžiiraz'toj
(https://www.pbf xizg.br l zav đ1/ zavod-za-opce3ro gr ame / la

boratorij za-odrzivi-razvoj) promiču se edukacije i redovni
poslovni sastanci na temu spriječavanja otpada od hrane)

2.) U okviru I l. Meilunarodnog kongresa prehrambenih

tehnologa, biotehnologa i nutricionista, 9. prosinca 2025. u
hotelu Westin Zagreb održana je panel_rasprava,,Prema

odživom upravljanju branom: sinergija znanosti, industrije i

Potrošača".
Panel je oliupio vodeće znansfuenike, stručljake, predstavnike

industrije i Ministarswa s ciljem rasprave o jednom od

ključnih globalnih izazova - smanjenju gubitaka i oQada
brane.

Poseban naglasak stavtjenje na inovacije, prepreke u praksi te

konlaebre strategije za učinkovitije upravljanje hranom kroz

cijeli lanac wijednosđ, uz isđcanje važnosti suradnje ananosti,

industrije i potrošača.

Uz stručno vđenje Frane Ridjana (Frano Ridjao), na panelu

su sudjelovali:
. prof. dr. sc. Anet ReŽek Jambrak (SUZG Prebrambeno'

biotehnološki fakultet)
. prof. dr. sc. Sandra Budžaki (PTFos Prehrambeno-

tebnološki fakuttet osii ek)
. dr. sc. Sanja Kolarić Kravar (Minisarsfuo poljopriwede,

šumarswa i ribarstva)
. doc. dr. sc. Jasmina Ranilovic (Podravka d.d.)

. Iva Finderle, mag. nutr. (Kod Fi doma)
. Antođo Matušan (Crumbs TECHNoLoGYd.o.o.)
Kroz primjere dobre pralse panelisti su pokazali kako

zajedničkim djelovanjem moŽemo smanjiti gubitke brane te
potaknuti održiviju proianodnju i potrošnju.

htps://pbn2025congress.pbf.hrlprograml#|1 6,4150 I 0321 5-

62893b1f-a00d
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Sastanak za prijenos znanja i informacija:
edukacija o važnosti odživosti, i odživog
ranoja,te spriječavanje opada od brane u
svim dijelovima proizvodnje (u skladu sa

smjemicarna ciljeva održivog rantoja)

dobrovoljna

Redoviti poslowi sastanaci u sklopu ustojbenih jedinica,

odbora i Povjerenstava. Isticanje važnosti teme "Hrana
nije otpad" - sastanci vezanivzzapijenos znanja i

razmjenu informacija.

redovito se održavajuredoviđ

informacija.
. odrŽavaju se sastanci vezanivz za prijenos manjai

sastanaci, te se ističe važnost teme ''Hrana nije

sklopu Laboratorij a za odživi raz:toj

1.) Josipa Drkić, obranila je doktorslru disertaciju 13. lipnja
2025. naslova

,,Utilizađon of by-products and waste from sugar beet (Beta

wlgaris L.) processing by non-thermal

extraction tecbniques"
(,,Iskorištavanje nusproizvoda i otpada iz prerade šećeme repe

@eta wlgaris L.) primjenom netoplinskih
tehnika ekstrakcije")". Mentorica: prof. dr. sc. Anet ReŽek

Jambrak
2.) Bionđć Fučkar, Vedran, obranio je doktorsku đsertaciju

naslova optimiziranje procesa odžive ultrazvrrčne i
mikrovalne ekstrakcije proteina iz srebrne pokožice kave,

Sveučilište u Zagrebu, Sveučilište u Zagrebu Farmaceutsko-

biokemijski fakultet, Tavod za prelvanu i dijetoterapiju.

Mentorice: prof. dr. sc. Anet Režek Jambrak i
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Izrada doktorskih đsertacija, diplomskih i
zawšnih radova, a kroz teme koje uključuju

pronalaŽenje novih načina korištenja i
valorizacije ostataka i viškova sirovina i

nusproizvoda iz procesa proizvodnje hrane

kaojeftinih sirovina za neke nove proizvode
te prijenos u pralsu

Izrada doktorskih disertacija, diplornskih i zawšnih
a da uključuju

novih načina korištenja i valorizacije
i viškova sirovina i nusproizvoda iz procesa proizvodnje

hrane kaojeftinih sirovina za neke nove proizvode te
prijenos u Praksu.

prot.dr.sc.Dubravka V ltah CePo

3) Karla Cegledi obranila je đplomski rad pod nazivom

Valorizacija bioaktivnog potencijala komine crnog ribiza
primjenom ekstrakcije poryomogrute milaovalovirna' SUZG

PBF. Mentorica:. in. prof. dr. sc. Ivona Elez Garofulić
4) Jelena Alerić obranila je diplomski rad pod nazivom

Optimizacija ekstrakcde fenolnih spojeva iz lista borovnice
primjenomultrazvuka,SUZG PBF. Mentorica: prof. dr- sc.

Verica Dragov ić-U zelac
5) Ela Halužan obranilaje završni rad po nazivom Utjecaj

uvjeta ultrazvukom potpomognute ekstakcije na bioaktivni
potencijal komine cmog ribiza, SUZG PBF. Mentorica: izv.

prof. dr. sc. Maja Repajić
6) Valentina ČiŽmešija obranila je završni rad po nazivom

Utjecaj wste i sorte na bioaktivni potencijal lisa odabranog
jagodastog voća, SUZG PBF. Mentorica: izv. prof. dr. sc.

Maja Repajić
7) Mia Forko obranila je završni rad po nazivom Utjecaj
par.rmetara eksnakcije popomognute mikrovalovima na

izolaciju fenolnih spojeva lista kupine, SUZG PBF
dr. sc. Ena Cegledi

8) Ema Sekol obranilaje završni rad po nazivom
Anđmilaobno djelovanje eksnakata komine i lišća bobičastog

voća, SUZG PBF. Mentorica: prof. dr. sc. Jasna Mrvčić
9) Laura Jagečić, obranilaje diplomski rad pod nazivom

Utjecaj različitih metoda ekstrakcije na fenolni sadržaj i
anđoksidacijski kapacitet nusproimoda maline, SUZG PBF.

Mentorica: izll. prof. dr. sc. Sandra Pedisić
l0) Kristina Mačinković, obranila je diplomski rad pod

nazivom Primjena predtretnana kriogenim mljevenjem za
izolaciju bioaktivnih molekula iz lista i komine bobičastog

voća, SUZG PBF. Mentorica: prof. dr' sc. Verica Dragović-
Uzelac

dobrovoljna

-s
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prof. dr' sc. Verica Dragović Uzelac, dekanica


